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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE PRODUCTO TERMINADO

PRODUCTO: SUCEDANEO DE CHOCOLATE NEGRO CON VITAMINA D

Informacién Nutricional , ( N[ N ( )
Tamafio de la Porcion: 6g (1 disco) §
Porciones por Envase : 30 )= AAL W
Cantidad por porcion , -
Energia 126kJ (30Cal) = JALITY SU T — 1
Enerdi2 de 1a grasa " oty (20/Cal) = QUALITY SUPPLEMENTS L HUESUSJ kMUSCULUS) kﬂlENTESJ
%VD i
Grasa Total 2g 3% cHucn VITAMINA e N [ N [ N\
Grasa Saturada 29 10%
Grasa Monoinsaturada 0g W
Grasa Poliinsaturada 0g \
Grasas Trans 0g 0% A
Colesterol 0mg 0% SATISFACCION LIBRE DE LIBRE DE
Sodio 5mg 0% @ARANTIZAI]B L GLUTEN L SOYA )
Carbohidratos Totales 39 1% -3
Fibra Dietaria 0g 0% '*i -
Azlicares Totales 39 Suplemento allmenticio en discos o [ )
Azlcares Ahadidos 39 P Vitamina D, sabor a chocolate 2R
Proteina 0g 0% —— Vilomina D @
Vitamina D 52mcg  1050% d 000 UI
* Los porcentajes de Valores Diarios estan basados en una dieta de SISTEMA
92906 000 i) VEGANO ] | INmuNoLGGIco
DESCRIPCION: Discos sabor a chocolate negro con vitamina D,
cada disco contiene 2000 Ul de vitamina D
CODIGO UNICO BPM: 0298-BPM-AN-1217
PRESENTACION: 60g-180g
MARCA: YAAL

TIEMPO DE VIDA UTIL: 12 meses
EMPAQUE PRIMARIO: Funda de Polipropileno Biorientado

EMPAQUE SECUNDARIO: Cajas de Cartulina Plegable

EMBALAJE: Caja de Cartén Corrugado
PRESERVANTES: No Contiene Preservantes
ALERGENOS: Este Producto Fue Manufacturado en una Linea que También Procesa

Chocolates con Leche, Coco, Almendra, Macadamia y Avellana.

OTRAS DECLARACIONES: "ESTE PRODUCTO CONTIENE EDULCORANTE NO CALORICO"

USO PREVISTO: Consumo directo siguiendo las instrucciones de ingesta diaria reportada en

la respectiva etiqueta.
METODO DE Transporte en ambiente fresco y seco, libre de olores y objetos extrafos, libre de plagas,
DISTRIBUCION: limpio

ALMACENAMIENTO: Conservar el Producto en Ambiente Fresco y Seco




INGREDIENTES

Azlcar, Grasa Vegetal, Polvo de Cacao, Lecitina de Girasol, Vainillina, Vitamina D3.

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

CARACTERISTICAS UNIDAD ESPECIFICACIONES
Aerobios mesdfilos UFCl/g <5x104
Coliformes Totales UFCl/g <1x102
Salmonella Ausen/Presen Ausencia / 259
Mohos y Levaduras UFCl/g <1x103

LIMITE MAXIMO DE METALES TOXICOS

CARACTERISTICAS UNIDAD ESPECIFICACIONES
Arsénico (As) mg/kg <0,5
Cobre (Cu) mg/kg <15
Plomo (Pb) mg/kg <1
Cadmio (Cd) mg/kg <0,8

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

CARACTERISTICAS UNIDAD ESPECIFICACIONES
OLOR - Cacao
SABOR - Caracteristico de cacao
COLOR - Negro
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